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Kuuntele asiakasta

Jalostuksella arvoa
yhdessä tehden
asiakasta kuunnellen
tutuksi tuoden



Laatumerkinnät hyödyksi

Kuva: aitojamakuja.fi, kuvaaja Julia Kivelä

Laatumerkit 
käyttöön, 
vastuullisuus 
esiin



Ruokamatkailu

Nielu metsäravintola (Bites&Bubbles Oy) 
Kuva: Haaga-Helia ammattikorkeakoulu, Hungry for Finland

Hungry for Finland – Ruoka 
elämykselliseksi ja ostettavaksi 
osaksi Suomen matkailua 
vastuullisesti! 
(Suomen ruokamatkailustrategia)



Elintarvikevienti

Kuva: Business Finland

Suomella on 
kansainvälisesti tunnettu 
ruokaprofiili, joka
pohjautuu puhtaaseen 
luontoon, puhtaisiin raaka-
aineisiin, vastuulliseen
tuotantoon, läpinäkyvään 
arvoketjuun, avoimeen 
tiedonjakoon ja hyvään
yhteistyöhön toimijoiden 
välillä. (Elintarvikealan 

kansainvälistysmisstrategia, 
Business Finland)



Lisätietoja

Suomen ruokamatkailustrategia (2028 asti) www.hungryforfinland.fi

Suomen elintarvikealan kansainvälistymisstrategia (2030 asti)  

www.businessfinland.fi

www.aitojamakuja.fi, aitojamakuja.fi/nimisuoja

www.aitoluonto.fi

www.luomu.fi, proluomu.fi

Lähiruokaohjelma (2025 asti) https://mmm.fi/lahiruoka

Luomu 2.0 luomuohjelma (2030 asti) https://mmm.fi/luomu

Luonnontuotealan toimintaohjelma (tulossa) https://mmm.fi/luonnontuotteet

Julkiset ruokahankinnat https://mmm.fi/julkiset-ruokahankinnat

http://www.hungryforfinland.fi/
http://www.businessfinland.fi/
http://www.aitojamakuja.fi/
http://www.aitoluonto.fi/
http://www.luomu.fi/
https://mmm.fi/lahiruoka
https://mmm.fi/luomu
https://mmm.fi/luonnontuotteet
https://mmm.fi/julkiset-ruokahankinnat

